
9 cm

2,99

PALMIER 

PLANTS DE 
TOMATES 

VARIÉS

LIMITE DE 3 PAR CLIENT

JUSQU’À ÉPUISEMENT 
DES STOCKS

10 po

26,99

LIMITE DE 12 PAR CLIENT

JUSQU’À ÉPUISEMENT 
DES STOCKS

Voir sélection en magasin

453, Sainte-Julie Est
Saint-André-Avellin (Québec) J0V 1W0
819 983-4900  
paysagesrossignol.com

FACILITEZ VOTRE 
JARDINAGE

Profitez de l’expertise et 
des trucs de notre équipe 

de conseillers

149

SAMEDI 19 MAI ET DIMANCHE 20 MAI

1489

SAMEDI 19 MAI ET DIMANCHE 20 MAI

Valide du jeudi 17 mai 
au mercredi 23 mai 2018

®®

Comment faire? 
1. Préchauffer le four à 180 °C (350 °F)
2. Dans un bol, bien mélanger tous les ingrédients de la 

section 1. 
3. Ajouter les ingrédients de la section 2. Attendre la 

légère émulsion (pour le plaisir) et remuer. 
4. Incorporer les ingrédients de la section 3 et bien 

mélanger. 
5. On sort son moule à cake et on met un léger corps 

gras ou du papier parchemin. Sinon, tout va coller. 
6. Déposer la succulente pâte dans le moule. 
7. Décorer de morceaux de fraises. Amusez-vous! 
8. Cuire au four environ 75 minutes. Profiter de l’odeur 

alléchante et laisser refroidir avant de démouler. 
9. Miamski! 

PRÉSENTÉ PAR 
MADAME 
LABRISKI 

LE BASILE ET SA FRAÎCHE

Ingrédients
Section 1
• 150 g (1/2 tasse) de purée de dattes Madame Labriski 
• 150 g (1/2 tasse) de compote de pommes non sucrée 
• 2 œufs 
• 180 ml (3/4 tasse) d’eau
Section 2
• 1 c. à soupe de poudre à pâte 
• 2 c. à thé (10 ml) d’extrait d’amande pur
• 1 pincée de sel
• 1 paquet (10 g) de feuilles de basilic hachées finement 
Section 3
• 200 g (2 tasses) de poudre d’amandes
• 100 g (1 tasse) d’amandes effilées
•   20 g (1/4 tasse) de flocons d’avoine à cuisson rapide 
• 150 g (1 tasse) de fraises fraîches en morceaux
•   20 g (1/8 tasse) de graines de chia
• 100 g  (1/2 tasse) de pépites de chocolat blanc

Les articles peuvent 
différer des photos. 
La description écrite 
prévaut.  
Nous nous efforçons de 
tenir un approvisionnement 
suffisant des produits 
annoncés. Si un article 
de votre choix n’est plus 
disponible, nous ferons 
tout ce que nous pouvons 
pour vous l’obtenir de notre 
fournisseur. Toutefois, nous 
ne pouvons vous en garantir 
la disponibilité. 

Nous nous réservons le droit 
de limiter les quantités 
totales offertes ou de vous 
offrir des substituts au 
besoin. Nous ferons notre 
possible pour maintenir ces 
prix spéciaux, mais, en cas 
de fluctuation du marché, 
nous nous réservons le droit 
de les modifier.

Malgré toute l’attention que 
nous avons portée à cette 
circulaire, il se peut que des 
erreurs s’y soient glissées. 
Dans un tel cas, elles seront 
signalées à notre comptoir. 
Les taxes ne sont pas incluses 
dans les prix.

Suivez-nous
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BON 
JARDINAGE

Donne un cake de 30 cm x 13 cm
Four : 180°C (350°F) 
Cuisson : 75 minutes 


